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Dekra freut sich tiber die neuen Nachbarn

Optimale Bedingungen
am Westenhellweg

it der Miihlenbéckerei
I\/l Vielhaber und der

Metzgerei Jedowski
bekommt die Dekra direkte
neue Nachbarn. Die Kfz-Sach-
verstindigenorganisationen
ist selbst erst im vergangenen
Herbst in einen Teil des ehe-
maligen Betriebsgeldndes
von Rosenthal & Rustemeyer
eingezogen. Zuvor war Soest
bislang fiir die Dekra ein wei-
Rer Fleck: Wer sein Fahrzeug
unbedingt dort zur obligato-
rischen Priifung bringen
wollte oder andere einschlé-

gige Dienstleistungen in An-
spruch nehmen wollte, der
musste bis nach Werl oder
Lippstadt fahren. Das ist jetzt
vorbei.

Auf dem ehemaligen Be-
triebsgeldnde von Rosenthal
& Rustemeyer hatte Nieder-
lassungsleiter Edgar Rudat
mit seinem Mitarbeiterquar-
tett Marco Lampert, Pierre
Perdieus, Thomas Bramer
und Johann Heinrichs ideale
Bedingungen fiir die neue
Priifhalle gefunden. Alle
Fahrzeuge, von Motorrddern

und Pkw tiber Transporter bis
zu Wohnanhéangern kénnen
gepriift werden — entweder
mit vorheriger Terminab-
sprache oder ohne. Mogliche
Wartezeiten konnen nun ja
auch entspannt bei einem
Snack nebenan tiberbriickt
werden.

Die Dekra bietet dartiber
hinaus auch eine breite Palet-
te an Gutachten verschiede-
ner Art an — von Unfallscha-
den bis zur Bewertung von
Fahrzeugen, zum Beispiel fiir
den Fall eines Verkaufs.

Hereinspaziert in die neue Filiale der Landmetzgerei Jedowski und Miihlenbdckerei Vielhaber am Westenhellweg. Ihr Partner fir Sicherheit und

Service freut sich auf die neue
Nachbarschaft und wiinscht
viel Erfolg.

Jetzt auch in lhrer Ndhe.

Landmetzgerei Jedowski

Fleischkauf ist Vertrauenssache

DEKRA Automobil GmbH

und der Respekt vor der

Natur sind fiir die Metz-
gerei Jedowski wichtige An-
liegen. Kontrolliert und ge-
schlachtet im familieneige-
nen EG-Schlachtbetrieb in
Unna gewdhrleistet das Un-
ternehmen hochste Produkti-
onssicherheit.

T ierschutz, Regionalitit

Fleisch- und Wurstwaren sowie Snacks und Mittagsgerichte bieten Beate Fliethmann, Jan Stratmann, Mar-

tina Monnig und Melanie Ahrens (von links) den Kunden ab Montag an.

Miiblenbdckerei Vielbaber

Die traditionsreiche Metzge-
rei wurde 1852 von Franz
Dransfeld in Balve gegriindet.
Sie befindet sich seit 1927 im
Besitz der Familie Jedowski.
Bis heute ist die Familie Je-
dowski bestrebt, durch ehrli-
ches, solides Handwerk in
Verbindung mit moderner
Technik hochwertige und
traditionelle Fleisch- und
Waurstwaren anzubieten. Je-
dowskis Spezialititen wer-
den bereits seit Jahrzehnten
iiber die Stadtgrenzen von
Balve hinaus angeboten.

Zu den Starken des Unterneh-
mens gehoren unter ande-
rem die eigene Schlachtung,
die eigene Wurst- und Schin-
kenherstellung, modernste
Technologie, qualifiziertes
Fachpersonal und eine enge
Verbundenheit zur regiona-
len Landwirtschaft. Der enge
Zusammenhang zwischen Fa-
milie und Betrieb ist bis heu-
te vorhanden. So arbeiten
mittlerweile sechs Familien-
mitglieder in der vierten Ge-
neration in verschiedenen
Bereichen fiir die Sauerldn-
der Landmetzgerei Jedowski.

Hier wird Lebensfreude gebacken

eimat - Handwerk -
H Herzlichkeit: Diese drei

Begriffe pragen das
Selbstverstindnis der Miih-
lenbickerei Vielhaber, die zu
den zehn iltesten Unterneh-
men im Sauerland gehort
und seit 1819 eine eigene

Miihle in Stockum betreibt.
Dort wird Getreide von hei-
mischen Landwirten zu fri-
schem Mehl vermahlen. Die
Miihlenbackstube vereint,
wie der Name schon sagt,
Miihle und Backstube unter
einem Dach. Heute ist das

eine absolute Raritdt und fiir

das Familienunternehmen

Vielhaber ein wichtiges Al-

leinstellungsmerkmal. In der

Miihle werden jahrlich rund

450 Tonnen Roggen-Getreide

vermahlen.

Regionale Kreisldufe und kur-
ze Transportwege
sind nicht nur gut
fiir die Umwellt,
sondern auch die
Voraussetzung fiir
frische, schmack-
hafte bekdmmli-
che Backwaren. Bi-

cker und Konditoren neh-
men sich bei der Herstellung
der Backwaren viel Zeit, da-
mit Brote, Brotchen und Ku-
chen ihren optimalen Ge-
schmack entfalten konnen.
Als klassischer Familienbe-
trieb pflegt das Unternehmen
herzliche und vertraute Be-
ziehungen zu Kunden, Liefe-
ranten und Mitarbeitern.
,»Wir backen Lebensfreude®,
heil’t es, denn Arbeiten und
Verkaufen soll Freude berei-
ten — auf beiden Seiten der
Theke.
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Da bekommt man gleich Lust auf eine gemiitliche Kaffeepause mit Kuchen und
Knabbereien: Bdrbel Tolle (Verkaufsleitung) freut sich auf die Gdste.
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