EURRIENSGANZSBES ONDERENFANIASS

Sauerlander
Spezialitatenbrett

Kleine Schnitzel, Bratenaufschnitt,
- Schinkenspezialitdten, Mettballchen, Pfefferbeifer
und Hausmacher Wurstspezialitdten.

Melonen-Schiffchen mit luftgetrocknetem Schinken

Schweinefilet im Speckmantel mit Gorgonzolarahm,
Pappardelle und Blattspinat

Mousse au Chocolat
pro. Pers. 30,90 €

* % %

fir 10 Personen 89,- €

Tomate - Mozzarella - Spie mit Balsamico

Pariser Pfefferroulade (Miniroulade)
mit gebratenen Pellkartoffeln und Speckbohnen it e

Bayrischcreme mit Waldbeergriitze
pro. Pers. 30,90 €

auﬁyo esicce

* % %

. Die Ausgabe der Speisen Kostliches fiir jeden Anlass
Lachscremesuppe erfolgt in unseren
Entenbrust in Preisselbeerrahmsauce : Warmhaltetopfen. T b 0 Peranen mbglichi
mit Spatzle und Broccoli in Mandelbutter '
N e G - Schweinefleisch aus eigener Schlachtung!
pro Pers. 32,90 € - Rindfleisch aus eigener Schlachtung!
* % ' | - Regionales Qualitats Frischgefliigel!
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Pfifferlingen
Rotbarschrélichen mit Champagneressigsauce, Unser Service
Petersilienkartoffeln und Blattspinat Wenn Sie es wiinschen e
Frischer Obstsalat mit Vanille-Zimtsauce e konnen Sie bei uns Geschirr fiir Ihr Fest ausleihen Giiltig ab 01.12.2024

o |iefern wir an den Ort des Geschehens

pro Pers. 32,90 €

im Nollenhof-Center

Fiir lhre Hochzeit, Geburtstage, Betriebsfeiern, Kommunion und Fiir Ihre Bestellung bei Thomas Jedowski 2 I\/Ietzge'rei J’?:dOWSki Bahnhofstrafe - 58575 Hemgr
andere Anlisse halten wir weitere Meniivorschlige fiir Sie bereit! kénnen Sie mich gerne 02375 / 9249769 erreichen! partyservice@jedowski.de - www.metzgerei-jedowski.de



Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken,
Tannenrauch-Schinken oder Westfalischem Schinken
Roastbeef an Feldsalat mit Honig-Senf-Dressing
Roastbeef an Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing

Oliven-Mozzarella-SpieB mit Italia Dressing
Champignon-Mozzarella-SpieB mit Balsamico
Tomate-Mozzarella Kugeln auf SpieB

Gambas-SpieB mit Knoblauch Dip
Fjordlachs an Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing

SUBRE!

>

Ungarische Gulaschsuppe

Deftiger Erbseneintopf mit guter Einlage
Westfalischer Linseneintopf
Graupeneintopf

Mexikanischer Feuertopf

Mahreneintopf

Wirsingeintopf

Griinkohleintopf

Franzosische Zwiebelsuppe mit WeiBwein

Italienische Minestrone (Gemusesuppe)

Braune Rindfleischbriihe mit Estragon und Pfifferlingen
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Sherry

Tomatencremesuppe
Chamignoncremesuppe
Kiirbiscremesuppe

Holsteiner Kartoffelsuppe
Balver Senfsuppe mit Salami
Currycremesuppe
Lachscremesuppe mit Shrimps
Kase-Lauchcremesuppe

[

\[ORSBEISEN
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pro Pers,
pro Pers
pro Pers.

pro Pers.
pro Pers.
pro Pers,

pro Pers,
pro Pers.

1/2 Ltr.
112 Ltr.
112 Ltr.
1/2 Ltr.
112 Ltr.
1/2 Ltr.
1/2 Ltr.
112 Ltr.

pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.

pro Pers.
pro Pers,
pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.
pro Pers.

6,50 €
7,50 €
S

6,50 €
6,50 €
6,50 €

890 €
9,90 €

6,90 €
590 €
590 €
590 €
5,904
508
5,90
590 €

540 €
540 €
6,50 €
6,50 €

540 €
540 €
540 €
540 €
S
540 €
790 =
540 €

TELEERGERICHT

Kasselerbraten und Mettwurst
dazu Kartoffelptree und Sauerkraut

Backschinken mit Schwarte
dazu Kleine Runde Gebratene und Balver Krautsalat

Grillkeulchen Provence
mit Rosmarinkartoffeln-und Grilltomate

Pariser Pfefferkeulchen
mit Rosmarinkartoffeln und gebratenen Champignons

Schweinebackchen mit Tiroler Sauce,
Kartoffelgratin und Grilltomaten

Rheinischer Sauerbraten
mit KartoffelkloBen und Apfelrotkohl

Zwiebelrostbraten (Rinderbraten in Rotweinsauce)
mit Butterkartoffeln, Erbsen und Mohren

Rinderroulade (Miniroulade)
mit Salzkartoffeln und Apfelrotkohl

Putenmedaillons mit Marsallarahmsauce
mit Krduterkartoffeln und Blattspinat

Hahnchensteaks mit Barbecue Sauce,
gebratenen Pellkartoffeln und Ratatouillegemiise

Putenmedaillons Melba
dazu Reis und Broccoli mit Mandelbutter

Medaillonschnitzel "Forster Art" mit Sauce Bernaise,
Kleine Runde Gebratene und gebratenen Champignons

Schweinefilettopf in Champignonrahm
mit Kartoffelgratin und Speckbohnen

Schweinefilet im Speckmantel mit Gorgonzolarahmsauce,
Pappardelle und Blattspinat

Schweinefilet im Speckmantel mit Steinpilzrahmsauce,
Krauterspatzle und Blumenkohl mit polnisch Butter

Wildschweinbraten in Preisselbeer-Rahmsauce
mit KartoffelkloBe und Rosenkohl oder Apfelrotkohl

16,90 €
16,90 €
17,90 €
17,90 €
17,90 €
[ERSES
18,90 €
19,90 €
[VASIES
17,90 €
17,90 <
17,90 €
19,90 €
19,90 €
PARIES)

21,90 €

BRATENSREZIATLIA

Geraucherter Landschinken
Nackenkasseler

NackenspieBbraten

Lachskasseler

LachsspieBbraten

Grillkeulchen gebraten

Grillkeulchen gepokelt

Spanferkel ganz gebraten ab 20 Pers.

Ziricher Geschnetzeltes
Budapester Geschnetzeltes
Geschnetzeltes Melba

Pariser Pfeffergeschnetzeltes
Rindergeschnetzeltes Stroganoff

i':j=| | "'1l4n1l|l"’

Schweineschnitzel mit Pariser Pfeffersauce,

Tiroler Sauce und Barbecuesauce

Kleine Runde Gebratene e Kartoffelgratin

Grilltomate e gebratene Champignons e Speckbohnen
Herrencreme

RAUBERBUEEE

Pariser Pfefferkeulchen e Spare Ribs e Tiroler Schweinebackchen

Kleine Runde Gebratene e Kartoffelgratin
Grilltomate e gebratene Champignons e Speckbohnen
Herrencreme

Frischer Obstsalat mit Orangenlikér
Limonen-Joghurt-Mousse

Rote Griitze mit Vanillesauce
Beeren-Cocktail mit Quarkcreme
Bayrischcreme mit Waldbeerengriitze
Mousse au Chocolat mit Schokosplittern
Tiramisu (hausgemacht)

Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Herrencreme (Schoko oder Vanille)

Vom Schwein oder Pute!
Vom Schwein oder Pute!
Vom Schwein oder Pute!

TIL
LEEN
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 8,90 €
pro Pers. 12,90 €
pro Pers. 9,90 €
pro Pers. 9,90 €
pro Pers. 9,90 €
pro Pers. 9,90 €
pro Pers. 10,90 €

‘,

pro Pers. nur 21,90 €

Das Schnitzelbuffet bieten
wir ab 20 Personen an!

pro Pers. nur 22,90 €

Das Rauberbuffet bieten
wir ab 20 Personen an!

pro Pers. 6,50 €
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500 €
pro Pers. 500 €



